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Tak for besoget pa Det Grenne Museum

Vi haber | fik bagt nogle rigtig gode boller, der smagte dejligt! Forhabentlig ved du
ogsa lidt mere om korn, end du vidste fer du besagte museet.

P& de naeste par sider kan du arbejde lidt mere med korn og hast. Der er opgaver
om korn og en huskeliste med ordene pa de gamle redskaber til markarbejdet.

Bagerst finder du opskriften | brugte da | skulle bage boller. Méske | kan preve at
bage nogle derhjemme ogsé. Husk at opskriften kun er til to boller, sé maske man
skal lave en lidt starre portion hvis hele familien skal smage.
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Lange vipper, kroget ryg
mé& du huske hedder byg

Klokkerne de fagre
det er dejlig havre

Og den tykke fede

kalder vi for hvede

Let vi geette nu
den fjerde slags er rug
Oprindelse: Ukendt

KORNSORTERNE
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BYG

Byg har paryk, og det ger
den ret nem at genkende.
Byg er den kornsort vi dyrker
allermest i Danmark.

1- Hvad bruger vi mest byg til2
A) 2l
B) Bygvandgred
C) Foder til grise
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2- Hvad hedder byggens “paryk”?
A) Stakke
B) Stokke
C) Stikke

3- Hvilken af disse er i familie med byg?

A) Roer

B) Grees

C) Porre
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HAVRE

“Jeg er havren, jeg har bjaelder
pd” skrev Jeppe Aakjeer i 1916,
og bjaelderne betyder at havre
ser anderledes ud end de andre
kornsorter. | stedet for et stor
kornaks har havre flere smé& aks,
der ligner sma klokker.

Man dyrkede meget havre i Danmark indtil 1960erne.
Hvem spiste havren?

Hvilken maskine kom for alvor til Danmark i 1950erne
og var drsagen til at produktionen af havre faldte

iPhone Bil

Dyrefoder Havregryn Hesfesko
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HVEDE

Hvede er méske den kornsort
du kender bedst, for den
bliver brugt til rigtig meget af

det mad vi mennesker spiser.
Tegn en streg til de ting man kan lave af hvede
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Pommes
Frittes
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RUG

Rug har stakke ligesom byg. Bonden har hgstet sin rug. Hjselp ham med at finde
Stakkene pé& rug er ikke sé op til mellen s& han kan f& malet kornet til mel.
lange som pd byg. Rug
kender de fleste bedst fra
rugbred.
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REDSKABER TIL MARKARBEJDE

SEGL

Bruges til at hgste med

Bruges til at rense kornet med

Bruges til at taerske kornet med
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BAG EN BOLLE
>4

Haeld en dl vand i din skdl

¥ Smuldr 1 klump gaer ud i vandet

)

Tilszet 1 ske sukker og 1 drys salt

Rer rundt - Tilsaet hvedemel og rer igen

W4 | Tilszet mel indtil dejen er fast og kan
' 4% L ltes - uden at du far klistrede haender

Fa hjzelp af en voksen nu

Lad bollerne haeve i ca. 30 minutter
Pens| bollerne med aeg

Bollerne bages ved ca. 220 grader
almindelig ovn i omkring 15
minutter. Nar overfladen er paen og

gylden er de feerdige

Velbekomme
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