EN A GSTRA PASKEOPLEVELSE

Ag betyder nyt liv og forarets komme! Det fejrer Det Grenne Museum med aktiviteter og historier om
&g i hele pasken. Her kan du og familien blive klogere p& aeggets, og ikke mindst hansenes, historie.

| tusindvis af &r har arstidernes skiften og dyrenes liv vaeret
afgerende rammer for landbrugssamfundet. Fordret har
formentlig ogsa vaeret den vigtigste af de fire &rstider. For
her bliver dagene laengere, frosten er pa tilbagetog, og livet
begynder at blomstre op igen fra jordens marke mulm.

AN \\‘

Der bliver fremstillet pdskeaeg pd historisk maner.

Det er ogsé her, de farste dyreunger ser dagens lys. | han-
segarden betyder det, at hgnsene begynder at leegge aeg
igen — og inden leenge klaekkes kyllingerne!

Det er derfor, at =gget er blevet det staerke symbol pé frugt-
barhed og fordr, b&de i de folkelige traditioner og i kirkens
paskefejring.

Og derfor er det helt naturligt, at Det Granne Museum foku-
serer pd aegget, kyllingen og hansene i paskeferiens sjove
og laererige aktiviteter i dr.

Péasketur, =ggefarvning og smagspraver

P& Det Granne Museum kan du gé p& en kombineret
indenders og udenders pasketur med spaendende fortzellin-
ger, hvor du besgger museets hgns i hgnsegarden, kyllinger
under varmelampen, ser kakkener fra 1800-tallet frem til
1980‘erne i Madens Hus og harer om pdskens mad. Turen
slutter med fortaellingen om traditionen med pdskeaeg.

Der er ogsé mulighed for at f& en smagsprave pa Nikdls-
suppe og flettet brad, som museet tilbereder efter historiske
opskrifter. Enkelte dage vil Det Grenne Museums brygger-
laug og madlaug servere smagspraver pd nybrygget ol og
historiske paskeretter.

Endelig kan man ogsé farve aeg i smukke manstre og farver
ved brug af urter, blomster og lagskaller mod en lille bru-
gerbetaling (2 aeg for 10 kr.).

Ag var en luksusvare
For naesten 200 &r siden fortalte H.C. Andersen historien om
konen, der gik til marked for at szelge de zg, hendes hane

havde lagt. Mens hun gik og balancerede kurven med zg
pa hovedet, dremte hun om, hvad hun ville gere med alle
de dejlige penge, hun ville tiene! Sadan gik det desvaerre
ikke i historien; men pd landet dengang var det kvinderne,
der havde ansvaret for hgnseholdene, og de penge de
tiente, radede de selv over. Det var ofte et vaesentligt tilskud
til husholdningens indtjening.

Dengang var friske aeg en luksusvare. Og det var de faktisk
helt frem til kunstig lys og varme kom til. For hele vinteren
igennem lagde hansene stort set ikke aeg.

Sa nér fordret endelig kom, kunne man pludselig igen kebe
og tilberede friske aeg i de danske husholdninger! Derfor
fejrede man aeggenes tilbagekomst som noget szerligt —
med fx flotte, farvede aeg, som man kunne give som gave.

| dag produceres ca. 90 millioner kilo zeg i Danmark om
aret, og hver dansker spiser ca. 4 seg om ugen i gennem-
snitl Mere end 100.000 husstande i Danmark holder hgns
derhjemme ifglge Dansk Fierkraeavlerforening, og interessen
er stigende. Vi vil gerne vaere selvforsynende med g, og

vi vil iszer gerne holde hans, der laegger farvede g fra
naturens hénd.

Der produceres pdskeaeg

Oplev en AGstra paske pé Det Grenne Museum, hvor du
smager og laerer om pdaskens traditioner, og er med til at
byde foraret og kyllingerne velkommen fra d. 1 april (og
nej det er ikke en aprilsnar).

DET GRONNE MUSEUM
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